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RESTAURANT

corw 24 horag de arlefaciin

: TODOS LOS ARROCES SERAN MiNIMO PARA DOS PERSONAS




Fhrroces de Pegcados
g Pharigcos

Arroz de sepia, almejas y
esparragos verdes

Arroz con vieriras, pulpo y
setas de temporada

Arroz con chipirones, gambas
rojas y ajos tiernos

Arroz de Mariscos

Arroz Negro

Arroz de Ministro

Arroz a Banda (con Banda)
Arroz a Banda (sin Banda)
Arroz del “Senyoret”

“Fideua” de marisco

IVA INCLUIDO

NOTA: TODOS LOS ARROCES SERAN MINIMO PARA DOS PERSONAS




Arroces de costillas,
coliflor y “Napicol”

Arroz con magro 16,00 €
garbanzos y patatas

Arroz de ternera polacay 20,00 €
verduritas de temporada, especiado
con hierbas aromaticas frescas

Arroz de pato 18,00 €
caracoles y verduritas

IVA INCLUIDO

NOTA: TODOS LOS ARROCES SERAN MINIMO PARA DOS PERSONAS




NOVEDADES

/9—04"« wl/ww?zo«

Arroz al horno tradicional

Arroz caldoso con caracoles
y acelgas

Arroz tradicional de
“Fesols i Naps”

Arroz al horno de jarrete de
vaca, garbanzos y “napicol”

IVA INCLUIDO

NOTA: TODOS LOS ARROCES SERAN MINIMO PARA DOS PERSONAS




Frroces de Pegcade

Arroz con pescado del dia 20,00 €

Arroz con tacos de bacalao, 18,00 €
judias verdes y garbanzos

Arroz con pulpo, coliflor y 20,00 €
calamar

Frroces de Pharigcos

Arroz de bogavante 25,00 €
del Atlantico

Arroz con langosta y 25,00 €
pota Gallega

Arroz con crustaceos 25,00 €

Arroz con langostinos, esparragos 20,00 €
verdes y alcachofas

IVA INCLUIDO

NOTA: TODOS LOS ARROCES SERAN MINIMO PARA DOS PERSONAS
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g Foe Tradicionales

Arroz de pollo y conejo 15,50 €

Arroz de pollo, conejo y 16,50 €
pelotitas de magro

Paella mixta 17,00 €

Arroz de puchero con 18,00 €
pelotitas y su verdura

Fhrroces segifales

Arroz con verduras de frutos 14,00 €

Arroz con setasy ajos tiernos 14,00 €

Arroz con brotes y raices 14,00 €

IVA INCLUIDO

NOTA: TODOS LOS ARROCES SERAN MINIMO PARA DOS PERSONAS




En nuestra cara, podra degustar una gran gama de arroces,
en los que convergen las paellas mas primigenias y los
arroces mas contenporaneos, siempre imprengnados de
un claro espiritu mediterraneo.

Todos nuestros arroces estan elaborados con ingredientes
de primera calidad, adecuando nuestra carta a la
temporada de los productos y aderezados con el exclusivo
azafran (D.O.delaMancha).

El comensal tendrala opcién de elegir entre cuatro tipos de
arroces; J. Sendra (D.O. Valencia), Albufera (D.O. Valencia),
Gleva (D.O. Valencia), Bomba (D.O. Valencia) y cuatro tipos
de texturas (Seco, Meloso, Cremosoy Caldoso).

Nuestro conocimiento de la graminea estelar de la cocina
valenciana ser refleja en las jornadas gastrondmicas
Arrosaria, celebradas en Noviembre, con una periocidad
anual, en las que elaboramos un menu degustacién de
siete platos que tiene como ingrediente fundamental el
arroz.

Els restaurante Eliana Albiach aplica toda su
profesionalidad y técnica para presentar en su mesa un
sinfin de aromasy sabores que seguro seran de su agrado.




Elvana’s Albiach

RESTAURANT




